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Vini D 'Ttalia 2006 — Gambero Rosso — Slow Food

Poco alla volta, con la costanza e la determinazidei piccoli passi,

'azienda di Maria Letizia sta crescendo di qualérendo anno dopo.
anno una gamma di vini sempre piu convincenti édalfili. Questi
risultati premiano gli sforzi e I'impegno che quibtinamente Maria
Letizia e il padre Carlo spendono tra vigne e cantimonché il buon™
lavoro che sulle colline bolognesi sta portandongvih bravo enologo O
Giovanni Fraulini. Complessivamente sono 150mildigieg suddivise in g
un numero elevato di etichette, ognuna delle quralinette buona qualita

a prezzi contenuti. Tra queste segnaliamo I'ecetdlprova de “Il Francia

Bianco 2004” — prodotto con uve Sauvignon, PignolettChardonnayQ
fermentate in barrique € intenso, riccamente flmittamorbido, con buonao
progressione gustativa — nonché di tre rossi dewiste ben fatti: il
“Rosso Bagazzana 2004", taglio di Cabernet Sauvigimoprévalenza) e
Merlot, dal frutto fresco, morbido e vinoso, coroha persistenza finalgy
di mirtilli e bacche rosse; il “Francia Rosso 200&8|ezione delle migliori
uve di Cabernet Sauvignon affinate in barrique,sgaitori fruttati intensi
e carnosi, € molto ricco e vellutato in bocca; @bt 2004 mostra leggerdd
e piacevoli note vegetali che poggiano su un goeto pienissimo ma di

buona armonia e di piacevolissima beva. Gli afimi bianchi hanno tutti ;
un livello soddisfacente, in particolare il PigritdeFrizzante 2004 — chd® C. B. Merlot '03

C. B. Cabernet Sauvignon

Il Francia Rosso Ris. 02

® C.B. Merlot '04

Il Francia Bianco '04

Rosso Bagazzana '04

C. B. Cabernet Sauvignon '04
C. B. Chardonnay Lavinio '04
C. B. Pignoletto Frizzante '04
O C. B. Pignoletto Sup. '04

C. B. Pinot Bianco Crild '04
O Il Francia Brut

C. B. Cabernet Sauvignon

Il Francia Rosso Ris. '01
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esprime eleganti sensazioni di agrumi e una buaneerata corposita — e

il “Francia Brut”, fresco, fragrante e decisamegnistoso.

Luca Maroni 2006 — Guida dei Vini Italiani

ROSSO BAGAZZANA 85
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Sensazione: gran frutto in questo vino: densonddpben netto e vivo al suo poderoso, ciliegidfaito.
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Guida Ora — I Vini di Veronelli 2006

COLLI BOLOGNESI CABERNET SAUVIGNON 2004

COLLI BOLOGNESI CABERNET SAUVIGNON 2002 — IL FRANCIA ROSSO

COLLI BOLOGNESI MERLOT 2004
COLLI BOLOGNESI PIGNOLETTO SUPERIORE 2004
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Guida al vino Quotidiano

( y COLLI BOLOGNESI PIGNOLETTO FRIZZANTE DOC 2004

\ A ogni vendemmia il Pignoletto Frizzante di Carld.etizia Gaggioli si conferma come uno dei prodptti interessanti
dell'intero comparto dei Colli Bolognesi. Questo 2004articolare ci sembra una delle versioni megliscite di sempre:
finemente fruttato, lascia trasparire una sottigeparsistente nota di agrumi che lo rende accattva che precede un gusto
pieno e gradevole.
COLLI BOLOGNESI MERLOT DOC 2004
Per la cantina di Letizia Gaggioli — affiancatalaelonduzione dal padre Carlo e dall'enologo Giov&maulini — il Merlot
e sempre stato uno dei migliori biglietti da visftar la sua buona qualita, costante nel tempoOO42non & da meno,
mostrando leggere e piacevoli note vegetali chegigm@ su un gusto non pienissimo ma di buona amnenidi
piacevolissima beva.
“IL FRANCIA BRUT” — Vino Spumane di Qualita
All'interno dell’lampia gamma di vini proposti ogrinno dall’azienda di Letizia e Carlo Gaggioli, trouao spazio
significativo questo Brut prodotto con metodo Charmgsemblaggio di Chardonnay (40%), Pignoletto (#@#inot
Bianco per la restante parte, € uno spumante dicbgoalita, semplice e fruttato, fresco e fragrahigaso, brioso e gustoso
in bocca.

Duemila Vini 2006 — Associazione Nazionale Sommelier

| vigneti dell'azienda, che la famiglia Gaggioliggisce dagli anni '70 e che ora sono sotto il adldrdi Maria Letizia, si
RV estendono come un anfit_eatro sulle colline a_suﬁoﬂi Predo_sr_:l nella ch_ Colli Bolognesi. A gara}nlﬁar_e]ualita delle uve
1 una gestione attenta in vigna, uso della lottagiratia con presidi non nocivi, basse rese e altsided’impianto. Sara aperto
= a breve un agriturismo.

COLLI BOLOGNESI PINOT BIANCO - CRILO’ 2004 3 GRAPPOLI
Paglierino luminoso con bagliori verde oro. Offreidati profumi di biancospino, seguiti da sentiripesca e dalla fresca
aromaticita del timo. In bocca é fresco e ben dmaio dalla morbidezza alcolica e glicerica coggkra sapidita finale.
Lievemente ammandorlata e su note fruttate la ftersia aromatica. Vinificato e maturato in accid@ion spiedini di
verdure e feta alla griglia con olio all’origano.

COLLI BOLOGNESI CABERNET SAUVIGNON 2004 3GRAPPOLI
Rubino concentrato con bagliori purpurei. All'olfattdi buona intensita, apre su sensazioni floregirofumi di mora e
lampone; lieve sfumatura vegetale a chiudere. Gustocorda note fruttate. Morbido, & ben supportd una gradevole
venatura fresca e dalla giusta sapidita. Finalepieenma gradevole e di discreta lunghezza. Via#ione e maturazione in
acciaio. Grigliata di carni miste.

COLLI BOLOGNESI PIGNOLETTO SUPERIORE 2004 3GRAPPOLI
Bel giallo paglierino. Naso intenso giocato su pnaifudi ginestra, pesca, albicocca e un piacevolerdic di lavanda a
sfumare. Bocca sapida e di buona freschezza, canahmalica ben amalgamata a donare equilibrio.eRizle rispondenza
gusto-olfattiva finale. Vendemmia tardiva e 5 n@issosta sui lieviti con batonnage. Filetti di @rat crosta di pane.

COLLI BOLOGNESI PIGNOLETTO FRIZZANTE 2004 3 GRAP POLI
COLLI BOLOGNESI SAUVIGNON SUPERIORE 2004 3GRAPPOLI
COLLI BOLOGNESI CHARDONNAY - LAVINIO 2004 2 GRAPPOLI
i) o f e .
L Emilia da Bere — edizione 2006
COLLI BOLOGNES! PIGNOLETTO SUPERIORE DOC 2004 o
Il colore & paglierino con unghia verde, cristallia consistente. Al naso esprime profumo intenso e, )
abbastanza complesso, con note fruttate che sséu@no a sentori vegetali di alloro e timo. Altgus S

| molto fresco e sapido, ben equilibrato da un evileanore alcolico e dalla discreta morbidezza. La
| persistenza aromatica non € molto lunga, ma finarmonica. Temperatura di servizio: 12°C.
% Abbinamento consigliato: trancio di spada e coreaspomodorini.

2\

| COLLI BOLOGNESI CABERNET SAUVIGNON DOC 2004 : l/f..;\-l
Il colore € rosso rubino intenso con riflessi pagpaonsistente. Al naso comunica decisi profunriditi B ../f

di piccoli frutti rossi, come ribes, visciole, maache in confettura. Profumi aperti a note erbacee
sottobosco di muschio. In bocca € morbido, caldpijatevole struttura, ben equilibrato da tanniegidi
ma non arroganti, fine e persistente nel finalenperatura di servizio: 18°C.

Abbinamento consigliato: suprema di piccione cajafe d’'oca e prugnole.
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