Vini D 'Italia 2007 — Gambero Rosso — Slow Food
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Luca Maroni 2007 — Guida dei Vini Italiani
IL FRANCIA BIANCO 2005 84 (Consistenza 28 — Equildrio 29 — Integrita 27)
ROSSO BAGAZZANA 2005 83 (Consistenza 30 — Equiliby 26 — Intensita 27)
IL FRANCIA ROSSO 2003 —Cabernet Sauvignon Riserva 82 (Consistenza 31 — Equilibrio 26 — Intensita 25)
== CABERNET SAUVIGNON 2005 DOC 81 (Consistenza 28 — Edjilirio 26 — Intensita 27)
UGN MERLOT 2005 DOC 81 (Consistenza 29 — Equilibrio 26 Intensita 26)
R CARLET 2005 78 (Consistenza 22 — Equilibrio 28 — tansita 28)
— PIGNOLETTO FRIZZANTE 2005 DOC 78 (Consistenza 25 — Equilrio 27 — Intensita 26)
PIGNOLETTO SUPERIORE 2005 DOC 77 (Consistenza 27 — Eqiiilrio 25 — Intensita 25)
= q
PINOT BIANCO-CRILO’ 2005 DOC 76 (Consistenza 23 — Egilibrio 26 — Intensita 27)
CHARDONNAY-LAVINIO 2005 DOC 75 (Consistenza 23 — Egilibrio 26 — Intensita 26)
IL FRANCIA BRUT 75 (Consistenza 23 — Equilibrio 2 — Intensita 26)
SAUVIGNON SUPERIORE 2005 DOC 75 (Consistenza 24 — Hiljbrio 26 — Intensita 25)
BARBERA FRIZZANTE 2004 DOC 76 (Consistenza 26 — Equitirio 25 — Intensita 25)
ROSATO FRIZZANTE LETIZIA 75 (Consistenza 25 — Equilibrio 25 — Intensita 25)

Punteggio Massimo per ogni singola voce: 33

COMMENTO CONCLUSIVO: Corona i suoi progressi con umlificante vino-frutto Gaggioli. Il Francia Bianc®@5 &
campione da Annuario dei Migliori: la sua porterta®lcezza olfattiva, la sua densa morbidezzaglalaina poderosa
sirena di morbida pomposita di frutto. Ma assaieoearformano anche altri vini: un turgido Caberraivignon 2005, un
cioccolatoso Merlot 2005, uno speziato Il Francia$002003 fino al ricco e turgido frutto del posedRbsso Bagazzana
2005. Bianchi assai puliti anche nel caso del psorBarnet 2005, del denso Pinot Bianco Crilo 2005.

Guida Ora — I Vini di Veronelli 2007

¥ COLLI BOLOGNESI CABERNET SAUVIGNON 2003 - “IL FRANCIA ROSSO ” VOTO 86
= COLLI BOLOGNESI CABERNET SAUVIGNON 2005 VOTO 84
COLLI BOLOGNESI MERLOT 2005 VOTO 83
COLLI BOLOGNESI PIGNOLETTO SUPERIORE 2005 VOTO 83
“IL FRANCIA BIANCO” VOTO 84
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I Vini d’Ttalia 2007 — Le Guide de L espresso

ROSSO BAGAZZANA PUNTEGGIO 14,5/20
COLLI BOLOGNESI PIGNOLETTO SUPERIORE 2005 PUNTEGGIO 14/20
COLLI BOLOGNESI CHARDONNAY 2005 PUNTEGGIO 14/20
COLLI BOLOGNESI CABERNET SAUVIGNON 2005 PUNTEGGIO 13,5/20

Almanacco del bere bene 2007

COLLI BOLOGNESI BARBERA FRIZZANTE 2005
COLLI BOLOGNESI CHARDONNAY-LAVINIO 2005
COLLI BOLOGNESI MERLOT 2005

COLLI BOLOGNESI PIGNOLETTO FRIZZANTE 2005
COLLI BOLOGNESI PIGNOLETTO SUPERIORE 2005
COLLI BOLOGNESI PINOT BIANCO-CRILO’ 2005
COLLI BOLOGNESI SAUVIGNON SUPERIORE 2005

Duemila Vini 2007 — Associazione Nazionale Sommelier

Nell'areale di Zola Predosa, allinterno della D@olli Bolognesi, il vino veniva prodotto dai monadell’Abbazzia di
Nonantola fin dall’Xl secolo. Oggi, a distanza dilenanni, nell'azienda gestita da Maria Letiziaggmli si continua questa
nobile attivita seguendo i dettami piu genuini, zempero distogliere lo sguardo dal miglioramentaticmio; proprio in
quest’ottica si stanno impiantando nuovi vignedinemodernamento i vecchi. Segnaliamo inoltre chaté sli recente aperto
un agriturismo.

COLLI BOLOGNESI PINOT BIANCO - CRILO’ 2005 3 GRAPPOLI
Color paglierino lucente. Si apre con spunti floredil biancospino, per concludere con note di maladoPropone
allassaggio buona freschezza, supportata da mpéeesapidita. Alla Vinificazione delle uve venderane ai primi di
settembre, segue una sosta di 5 mesi in acciation@®@ton calamari ripieni e fiori di zucca.

COLLI BOLOGNESI CABERNET SAUVIGNON 2005 3GRAPPOLI
Rubino con riflessi granato, & consistente e limpldowofumi si delineano su note di peperone verdk erba. In bocca ha
buona alcolicita seguita da notevole freschezzailiagjo e corpo discreti. Acciaio. Con maialinofatno alla senape.
COLLI BOLOGNESI PIGNOLETTO SUPERIORE 2005 3 GRAPPOLI
Paglierino brillante. Delicati profumi di ginestesbiancospino. Lo spiccata spalla acida trova aidifaccio alcolico il giusto
contrappunto. Finale alla mandorla. Vendemmia abo#, vinificazione con batonnage settimanali. Rpescatrice con

pomodorini

COLLI BOLOGNESI CHARDONNAY LAVINIO 2005 3 GRAPPOLI
Giallo paglierino dorato, frutta esotica e meladgul. Alcolicita e freschezza. Scaloppine al Marsala

COLLI BOLOGNESI SAUVIGNON SUPERIORE 2005 2GRAPPOLI

Giallo paglierino lucente; profuma di erbe arontaticé caldo, piacevolmente morbido e fresco, amrdi marini. Spiedino
di mazzancolle alla griglia

COLLI BOLOGNESI PIGNOLETTO FRIZZANTE 2005 2 GRAP POLI
Giallo paglierino, cristallino, con buona effervesza. Profumi di ananas e limone; gusto secco idsa@on Gamberi al
vapore.

Vini Buoni d’Italia 2007

COLLI BOLOGNESI PIGNOLETTO SUPERIORE DOC 2005 ook
Yook

COLLI BOLOGNESI PIGNOLETTO FRIZZANTE DOC 2005
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